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Herzlich Willkommen im `sPaul Restaurant 
 

 

A lá carte zu Mittag 
 

Aperitif 
 

 
Frucht-Secco  

Van Nahmen (Apfel - Rote Johannisbeere - Himbeere)  0.1l   5.5 

 

Cremant de Bourgogne Brut Rosé     0.1l   7.2 

 

Prosecco Ruggeri       0.1l   4.9 

 

Riesling Brut - Emrich Schönleber      0.1l   7.5 

 

 

 

Suppen / Vorspeisen 

 
Kräftige Rindsuppe mit Wurzelgemüse 

Frittaten | Lebernockerl 

5.8 

mit Kaspressknödel  6.8 

 

Beef Tatar vom Hochlandrind 

Wachtelei | eingelegte Eierschwammerl | Rettich | geeister Kopfsalat 

19 groß 25 

 

Cremesuppe vom Muskatkürbis 

geröstete Kürbiskerne | Kernöl | Frischkäseravioli | Mumbaicurry 

9 

 

Rehbeuschl 

Kräuterknödel | Wachtelei  

16 

 

 

Gedeck 4.8 p. Person 
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Hauptgerichte 
 

gekochtes Gustostück  

Röstkartoffeln | Blattspinat | Wurzelgemüse | Schnittlauchsauce 

19 

 

 

geröstete Kalbsleber  

Kartoffelpüree | Vogelbeeren | Speck | Röstzwiebel 

23.5 

 

 

Barbarie Entenbrust 

Schwarzwurzel | Schupfnudeln | eingelegte Brombeeren 

39 

 

 

gebackene Rehschulter 

zweierlei Topinambur | Rotkraut | Cranberries 

27 

 

 

Ragout vom Hirschkalb 

Briocheknödel | Rotkraut | Kohlsprossen 

28 

 

 

Tagesfang in Buchweizen gebraten 

Venere Reis | Sauce Beurre Blanc | geschmortes Salatherz 

 26.5 
 

 

Hascheeknödel vom Hirschkalb 

Rotkraut | Gewürzjus  

  19 
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Vegetarische Gerichte 
 

 

hausgemachte Tagliatelle 

Waldpilze | schwarzer Trüffel | Bio - Dotter 

32 

als Vorspeise 24 

 

 

Bergkäse - Gnocchi 

Röstzwiebelcreme | junger Spinat 

22 

als Vorspeise 16 

 

 

 

Desserts 
 

Schokolade - Creme Brulée mit hausgemachtem Sorbet 

11 

 

Zitronentarte und Brombeere 

13 

 

 

Mohn – Buttermilch - Himbeerschnitte  

8 

 

 

Rohmilchkäse Fromagerie Bernard Anthony 

Feigensenf | Nussbutter 

17 
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offene Weine 1/8l  
 
 
Weiß 

 
2022   Grüner Veltliner Federspiel -,,Stein am Rain´´      5.6 
 Johann Bäuerl – Joching – Wachau       
 
2022   Frühroter Veltliner Selection         5.6 
 Johann Bäuerl – Joching – Wachau       
 
2016   Sauvignon blanc            8.5 
 Weingut Kaarriegel – St. Andrä – Höck – Südsteiermark  
 
2021   Ribolla Gialla Collio DOC         6.5 
 Thomas Kitzmüller – Cormons di Brazzano – Friaul 
 
2021   Domaine de Roquefort “Petit Salé" Clairette – Vermentino           6 
 Raimond de Villeneuve – Roquefort – Provence 
 
 
 
 

Rosè 
 
2021   Rosè vom Kalk           6.9 
 Weingut Nehrer – Eisenstadt - Leithaberg 

 
 

Rot 
 
 
2018    Merlot Ried Salzberg          7.5 
  Weingut Zechmeister – Gols – Neusiedlersee  
 
2016    Rot und Weiß – BF–ZW–GV                 10.5 
  Lichtenberger Gonzalez Breitenbrunn – Naturwein Weinland   
 
2015    Pinot Noir  Organic Wine           8.5 
  Elgin Ridge – Südafrika  
 


