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Herzlich Willkommen im s‘ Paul Restaurant
[bookmark: _Hlk44933253]

À la Carte zu Mittag

Aperitif




Frucht-Secco 
Van Nahmen (Apfel - Rote Johannisbeere - Himbeere)		0.1l		 5.5

Cremant Brut Rosé de Bourgogne					0.1l		 7.2

Muschelkalk Brut 						0.1l		 7.8
Thomas Schwarz, Kloster am Spitz

  


Suppen / Vorspeisen





Kräftige Rindsuppe mit Wurzelgemüse
Frittaten | Leberknödel
6.5
mit Kaspressknödel  7.2

Beef Tatar vom Hochlandrind
Wachtelei | eingelegte Waldpilze | Rettich | Pommery Senf
21 groß 28

Bouillabaisse
Jakobsmuschel | Fenchel | Griesknödel | Saibling
17

Bio - Fenchel
Blutorange | Karotte | Biskuit
16

Gedeck  5

Hauptgerichte


gekochtes Gustostück 
Röstkartoffeln | Blattspinat | Wurzelgemüse | Schnittlauchsauce
19.5


geröstete Kalbsleber 
Kartoffelpüree | Vogelbeeren | Speck | Röstzwiebel
25


geschmorte Haxe vom Bio - Lamm
Kräuterpolenta | eingelegte Karotten | Mumbai Curry
32

Putz Wagyu Beiriedschnitte (250g)
Kartoffel – Lauch – Gratin | grüner Paprika | Dashi
75


½ Wiener Backhendl ausgelöst
Kartoffel - Gurkensalat | Kernölmayonnaise | Wildpreiselbeeren
25


Tagesfang in Buchweizen gebraten
Bärlauchrisotto | Sauce Beurre Blanc | Radieschen | Salatherz
 29


Schlutzkrapfen vom Milchkalb
Rahmsauerkraut | junger Spinat | Gewürzjus
26



Vegetarische Gerichte



hausgemachte Tagliatelle
Bärlauch | getrocknete Tomaten | Wildkräuter
18
mit Saibling 27


Rote Rüben - Gnocchi
Bergkäseschaum | junger Spinat | Himbeere
24
als Vorspeise 17





Desserts


Creme Brulée mit hausgemachtem Sorbet
11

Topfenknödel mit Zwetschkenröster
12


Schokoladentarte mit Himbeeren und hausgemachtem Sorbet
13


Rohmilchkäse Fromagerie Bernard Anthony
Feigensenf | Nussbutter
18



offene Weine 1/8


Weiss


2022   Grüner Veltliner Federspiel „Stein am Rain“				  	5.8
	Johann Bäuerl | Wachau						

2021	 „Adaxl Welsch“ Welschriesling						  	8.5
	Weingut Weber | Deutsch – Schützen | Burgenland	
					
2020 	„Edel.brunn No. 269 / 990“ Grüner Veltliner				          13.5
	Lichtenberger & Gonzales | Breitenbrunn 

2016	Sauvignon Blanc							  		8.9
	Kaarigel | St. Andrä – Höch | Südsteiermark

2011 	“Schinznach Rägnisbuehl” Riesling - Sylvaner 	     	    		          11.5
	Tom Litwan | Aargau | Schweiz







Rot


2018    Merlot Ried Salzberg								  7.5
	 Weingut Zechmeister – Gols – Neusiedlersee	

2018	Blaufränkisch Reserve	       		   			 		  7.9
	 Weingut Lang | Mittelburgenland

2017	„Chapelle de Potensac“	       		   			 		  8.9
	 Domaine Delon | Mèdoc | France
 

's Paul Restaurant · Genuss & Kulinarik am Traunsee 
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Alle Preise verstehen sich in Euro inkl. Mehrwertsteuer

Wir erlauben uns, jedem Gast obligatorisch ein Gedeck zu servieren
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